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VINIFICATION : Vendanges d la main en comportes, pressurage (avec pressoir a
vis), fermentation en barrique de 1 vin et en cuve inox, assemblage des deux
cépages, élevage et mise en bouteille au printemps

DEGUSTATION :

NEZ : Un joli nez discret au départ mais qui s'ouvre rapidement sur les fruits
compotées (poire, péche), avec un coté floral.

BoucHE : Un vin avec une belle matiere, de la rondeur, le bois se fond bien
dans I'aromatique, vin sur le coté exotique, poire

AcCCORD METS VINS : c'est un blanc de gastronomie, une belle cote de veau a la
creme, une volaille, des noix de saint jacques, un plateau de fromages, laguiole
roquefort cabécou de chevre

A boire un peu frais I'été pour faire ressortir sa richesse (8-10°C)



